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ﬁ Menu végétal
Salade verte composée oo
: Duo de choux aux noix et emmental
LUNDI Escalope de dinde viennoise Gratin de Crozets
02/02 Poélée campagnarde Salade verte
Camembert __Yaourt nature bio @F
Compote .ﬁ éclair i
Demi pamplemousse
@ Carottes rdpées a I’orange
. Crép 1ne:cte §° oI scgneivTe Pané de poulet tomate mozzarella
MARDI Poisson aux amandes - .
| = Poélée de 1égumes tex mex
03/02 A @ Chaource
Tartare fines herbes g fruits
Crépes chocolat ou confiture
. SR
h Endives au jambon (Eat
_ Saumonette sauce oseille . =1
MERCREDI Pommes dauphines
Rondel€ ail et fines herbes
04/02

Baba a la créme péatissiére

Gratin de choux fleurs
Morbier "R
3 Ags oy fag.’“
o

E Iles flottantes

JEUDI

Avocat crevettes et ananas
Demi pamplemouss
1, S
TALE) Hachis Parmentier maison

Dos de lieu bordelaise

05/02 Hachis végétal ﬁ : Brunoise de légumes
Salade verte Petit suisse local ‘;uki
Glace Poire belle Hélgne =5
Fruits
Macédoine de 1égumes
VENDREDI Nuggets de poulet | :
06/02 Pates tricolores bio |gle¥| Bonne vacances

Chanteneige =l

Fruits

Produit :
Menu conseillé .’4@ ' 'IAN‘ &
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Cheffe de cuisine




