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& Menu végétal Pousse de soja
Filet de poisson meuniére
Gratin de brocolis bio
LUNDI Salade verte Salade verte
17/11 Quenelles natures sauce aurore Kiri
Printaniére de |égumes Péches au sirop
Yaourts aux fruits locaux .
Raisin
Collrgettes rapées .
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Pamplemousses e W
Céleri vinaigrette au curry

et Pl s . Tortellini au fromage
MARDI Omelette aux herbes maison ;% = £
18/11 Frites fraiches = foui tsy
o Morbier bio
Fruits mixés bio
Avocats crevette ananas
Bourguignon - L
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Navets rapés au surimi

Salade verte
JEUDI e Poisson salice poireau
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—_—— w Beignets

Pamplemousse o o
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21/11 Salade verte i

Cocacola
Tulipe au chocolat et aux fruits
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