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Salade verte ou pamplemousse ol
Menu végétarien
Sauté de porc aux légumes - e sl o N
LUNDI O e S Caoeur de p.al'mlu vinaigrette
08/04 Riz Tortellini au fromage
. L Salade verte
Chaource ou kiri Iy
Compote bio . Petit suisse local
P )@ Eclair chocolat ﬂ
Salade verte ou pamplemousse ]
Asperges mayonnaise
Steak haché Beeuf Bourguignon
MARDI o Sl Frites goutticre
L 2 v Comté
09/04 Brocolis bio persillés ¥ lfle]ilts'e
Yaourt nature sucré bio . ‘
[ruits
sy Sdlade verte ou pamplemousse Chou blanc aux pommes
ez, Pané de saumon sauce aneth Saucisse blanche au raifort
MERCREDI );"g Semoule Poélée gourmande
10/04 Fromage blanc a la créme de marron Rondelé nature

Fruits

Semoule au caramel

JEUDI

Salade verte ou pamplemousse

Sauté de veau a la tomate et olives

Légumes frais marinés
Poulet a I’abricot
Bl¢ aux Iégumes

1 1/04 Filet de merl}l S ROLECE Ty Mousses aul chocolat
Purée de carottes Bruiis
Rondelé ail et fines herbes :
Salade de fruits
Salade verte ou pamplemousse
Macédoine de 1égumes
VENDREDI Nuggets de filet de poulet pané
12/04 Nuggets de poisson Bonne Vacances
Tortis
St Morét
Glaces
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